FRANKISCHE TAPAS

Madeleines

Zutaten:

60g feines Mehl (405)

60 g geschmolzene Butter
60 g Zucker

2 Eier

1 Pck Vanillezucker

1 Prise Salz

Zubereitung:

Eier schaumig schlagen und dabei Vanillezucker, Zucker und Salz hinzuge-
ben. Jetzt Mehl und flissige Butter unterheben und die Teigmasse in einer
ausgefet

teten Silikonform geben. Im vorgeheizten Herd bei 200°C ca. 10 Minuten ba-

cken.



