FRANKISCHE TAPAS

Frankische BratwurstkloRe

Zutaten:
Klofteig
4 Bratwurste oder Bratwurstbrat

Sauerkraut

Zubereitung:

Mit dem Messerrucken das Brat aus den Bratwursten dricken. Anschliel3end
in der Hand einen flachen Fladen aus dem KloRteig formen, Brat in die Mitte
geben und das ganze mit beiden Handen zu einem Klof3 rollen. Die Klolde ins
kochende Salzwasser geben und 30 Minuten ziehen lassen. Dazu gibt es

frankisches Sauerkraut.





