FRANKISCHE TAPAS

Gogerla

Zutaten:

1 ganzes Huhn oder Hahnchen
4 grolde Zwiebeln

Salz, Pfeffer, Paprika edelsuf}

Zubereitung:

Das Huhn waschen und trocken tupfen. Reichlich mit Paprika einreiben.
Anschlie3end pfeffern und salzen.

Die Zwiebeln schalen und vierteln. Die geteilten Zwiebelschalen in einen Bra-
ter und das Hahnchen obendrauf legen.

Den Brater mit etwas Wasser auffullen, dann mit einem Deckel verschliel3en
und das Huhn bei 180°C eine Stunde im Ofen backen lassen.

Jetzt den Deckel vom Brater nehmen und mit Hilfe der Grillfunktion das
Hahnchen von beiden Seiten fur jeweils ca. 15 Minuten grillen, bis die Haut
schon knusprig ist. Dabei immer wieder die Sof3e im Brater Uber die Haut gie-
Ren.

Im Franken wird zum Gogerla traditionell Klo3 gegessen und mit der Sol3e

aus dem Brater serviert.





