FRANKISCHE TAPAS

Frankischer Bodaggnsolod
(Kartoffelsalat)

Zutaten:

Gegrillte Bratwurste vom Vortag
Gekochte Kartoffeln

1 Paprika

1 Zuchhini

1 kleine Gurke

2 hartgekochte Eier
Gemusebriuhe

Salz, Pfeffer und Salatkrauter

Zubereitung:

Die Kartoffeln enthauten und in dinne Scheiben schneiden und mit warmer
Gemusebruhe Ubergieflen. Die Kartoffeln sollen nicht in der Bruhe schwim-
men kénnen. Mindestens eine Stunde im Kuhlschrank ziehen lassen.

Die gegrillten Bratwurste und die restlichen Zutaten kleinschneiden und mit

den Kartoffeln vermengen. Mit Salz, Pfeffer und Salatkrautern abschmecken.

Tipp: Die Zuchhini vorher in einer Pfanne kurz anbraten und mit ein bisschen

Cherry oder Cassis abloschen und in den Salat geben.





