FRANKISCHE TAPAS

Eeierbladdz

Zutaten:

4 altbackene Brotchen

5 Eier

1 Tasse Milch

Petersilie, Schnittlauch, Kerbel
Salz, Pfeffer, Muskat

Speck und Zwiebeln (optional)

Zubereitung:

Die Brotchen in 1 cm dicke Scheiben schneiden und mit heil3er Milch Ubergie-
Ren. Die Krauter fein hacken und mit den Eiern verrihren. Mit den Gewurzen
abschmecken.

Wer Speck und Zwiebeln dazugeben mochte, schneidet sie klein und brat sie
in einer Pfanne aus. Sie werden ebenfalls mit den Eiern vermischt. Die Eier-
pladdz werden anschliel3end in 1 cm dicke, kleine Scheiben in einer Pfanne
mit Butterschmalz bei mittlerer Hitze herausgebacken.

Zu Eierpladdz wird gerne auch Salat gegessen.





