FRANKISCHE TAPAS

Frankische Currywurst

Zutaten:

1 Ring Stadtwurst
Scheibenkase
Ketchup

Madras Curry
Paprikapulver

1 Zwiebel

5 Tomaten

Gewurze: Salz, Pfeffer, Madras Curry, Cayennepfeffer, Paprika und Zucker

Zubereitung:

Von der Stadtwurst die Haut entfernen in 10 cm lange Stucke schneiden und
diese dann halbieren.
Beidseitig grillen oder in der Pfanne braten. Nach dem Wenden der Wurst-

halfte auf die heil3e Seite eine Scheibe Kase legen und zerlaufen lassen.

Fur die CurrysoRe

Zwiebeln kleinschneiden und in Ol andiinsten. Tomaten ohne Haut dazuge-
ben und mit einem Teeloffel Zucker einkocheln lassen, bis die Sol3e samig ist.
Jetzt Ketchup nach Geschmack hinzufligen. Zum Schluss mit den Gewurzen

abschmecken





